VOUVRAY DEMI-SEC ‘LE MONT” 2023

Teinte dorée pale pour une expression classique et captivante de demi-sec. Le nez
révele des aromes de poire comice mure et de coing. Une subtile note de nectar de
chevrefeuille danse en arriere-plan, ajoutant une touche élégante. Le coté fruité est
équilibré par une acidité rafraichissante, créant une bouche vive et dynamique. Des
notes complexes se dévoilent a chaque gorgée, avec tour a tour du gingembre
confit, de la fleur d’oranger et une fine minéralité qui ajoute de la profondeur au
profil du vin. La finale est longue et persistante, laissant en bouche une impression
durable de précision et d’harmonie.

Alcool : 13 % | Acidité totale : 3,5¢/1 | SR:20g/1 | pH: 3,3

Appellation | Vouvray
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; : - Terroir | caillouteus, argile verte et pierres de silex
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