Pacherenc du Vic Bilh se

.vin Pacherenc

Elevé en Fiits de chéne

1stowure

Ce vin blanc sec est élaboré
a partir de 50 % de Gros-Manseng
et 50 % de Petit-Manseng.
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Notre conseil :

Le Pacherenc Sec se boit jeune et frais (10° a 12°)
et se marie tres bien avec les poissons,

les fruits de mer ainsi que les viandes blanches,
la poule au pot, et les fromages de chévre...

Peut aussi s'apprécier a l'apéritif...
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