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Cuvée Tradition
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DEGUSTATION :

Nez frais aux aromes de fruits noirs : cassis, mlre avec quelques

notes épicées : cannelle et un soupcon de réglisse. Bouche ronde, charnue,

le vin vous envahit. On commence a percevoir des tanins a la trame fine qui évoluent sur
de soyeux et de l'enrobé. C'est un vin gourmand, harmonieux et équilibré.

- NOTRE CONSEIL :
La cuvée tradition servie a 16°,accompagne trés bien
10 les grillades, tous les plats gascons riches en godt,
la cuisine exotique tels que les coucous, les
DOMAINE tajines....C’est un vin a boire dés a présent pour profiter

erg‘ent des arémes de fruits noirs et de sa fraicheur




