Desprat ¢4 \# La Frondeuse

Saint Verny AOC cotes d’Auvergne

MAGMA

Cépages : Chardonnay
Terroir : Argilo calcaire avec éboulis volcaniques
Couleur : Blanc

Viticulture : Sélection parcellaire de Chardonnay

Vinification : Elevage en f(t de chéne pendant 12 mois

Notes de dégustation :

Robe : beau jaune or

Nez : intense de fruits blancs aux accents de tabac blond
Bouche : palais souple et soyeux, animé par un fruité persistant
et par une finale fraiche et délicatement boisée
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Servir entre 10° et 12°C
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